    Програма на семинар

IFS

(International Food Standard)
	09:30 - 10:00 ч.
	Основните стандарти за безопасност и
 качество в хранителната индустрия
 според основните стандарти – Кодекс
 Алиментариус, ISO 9001:2000, Холандска
 спецификация по НАССР, ISO
 22000:2005.
Регламентирани правила, които трябва да се спазват от производителите, заети в сектор ХВП


	10:00  -  11:00 ч.
	НАССР – основата на всяка система за безопасност на храните.
Основни принципи, които трябва да се спазват при разработването на една система за безопасност на храните



	11:00  -  11:30 ч.  
	Кафе пауза


	11:30 - 13:00 ч.
	IFS – един от стандартите към производителите, иницииран от търговските вериги.

Информация за самия стандарт и какви мерки трябва да предприеме един производител, за да отговори на изискванията на стандарта



	13:00  -  13:30 ч. 
	Обяд


	13:30  -  15:00 ч.
	Пътна карта до успешна сертификация.
Насоки и принципи при разработването на стандарта IFS


	15:00  -  15:30 ч.
	Кафе пауза


	15:30  - 16:30 ч.
	Вашите специфични въпроси и нашите конкретни отговори



                      З А Я В К А   З А   У Ч А С Т И Е  
	Име, фамилия
	

	Длъжност
	

	Организация
	

	Предмет на дейност
	

	Адрес за коресподенция
	

	Телефони за контакт
	

	Е-mail
	

	Данни за издаване на фактура:

БУЛСТАТ:  

№  ДДС:
МОЛ:
АДРЕС(при различен от посочения):
                                                  
	


